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Barbecue ‘lekker eenvoudig’ 
 

Deze barbecue is leverbaar vanaf 20 personen.  
 

Van de barbecue 
 

Runderhamburgers 
Gemarineerde haaskarbonade 
Maraquecheworstje (lamsvlees) 

Spareribs met sweet cajun marinade 
Spies van gemarineerde kippendijen met lente-ui 

Gepofte aardappels met saus van zure room en knoflook 
 
Op het buffet  
 

 Groene salade met gegrilde groenten en kruidendressing 

 Salade van rosevalaardappel met fijne augurk, kappertjes en rode ui 

 Rauwkostsalade van fijne komkommer, wortel, augurk, courgette een bleekselderij, 
aangemaakt met een romige saus en verse kruiden 

 Verschillende huisgemaakte koude sauzen 

 Kruidige satésaus 

 Vers afgebakken stokbroden met kruidenboter en rode pesto 

Kosten  
 
€ 16.95 per persoon (excl. 6% BTW). Voor het leveren op een locatie buiten Zaanstad wordt een 
kilometervergoeding gerekend. Prijzen zijn op basis van groepen vanaf minimaal 20 personen. 
Voor groepen kleiner dan 20 gelden andere prijzen en voorwaarden.  

Prijs is inclusief: 
- Gebruik van barbecue en brandstof; 
- Bezorging op locatie binnen Zaanstad; 
- Barbecue gereedschap; 
- Benodigde servies en bestek; 
- Benodigde buffetmaterialen en opschepbestek; 
- Reiniging van bovenstaande. 

 
Deze barbecue is uit te breiden met 
 

- Een drankenarrangement 
- Party huurmaterialen (tafels/stoelen/tent/etc) 
- Een professionele barbecuekok, zodat u zelf ook lekker kunt genieten 
- Zie verderop in deze brochure voor een omschrijving van deze uitbreidingen 

 

 



 

 4 

 

Barbecue ‘lekker normaal’ 
 

Van de barbecue 
 

Runderhamburgers 
Gemarineerde haaskarbonade 

Spies van Italiaanse boerenworst met paprika en rode ui 
Biefstuklapjes met provinciaalse kruidenmarinade  
Spies van gemarineerde kippendijen met lente-ui 

Gepofte aardappels met saus van zure room en knoflook 

 
Op het buffet 
 

 Groene salade met gegrilde groenten en kruidendressing 

 Spaanse aardappeltortilla met aioli 

 Salade van pommedori, mozzarella en basilicum 

 Salade van rosevalaardappel met fijne augurk, kappertjes en rode ui 

 Rauwkostsalade van fijne komkommer, wortel, augurk, courgette een bleekselderij, 
aangemaakt met een romige saus en verse kruiden 

 Verschillende huisgemaakte koude sauzen 

 Kruidige satésaus 

 Vers afgebakken stokbroden met kruidenboter en rode pesto 

Kosten  
 
€ 20,95 per persoon (excl. 6% BTW). Voor het leveren op een locatie buiten Zaanstad wordt een 
kilometervergoeding gerekend. Prijzen zijn op basis van groepen vanaf minimaal 20 personen. 
Voor groepen kleiner dan 20 gelden andere prijzen en voorwaarden.  

Prijs is inclusief: 
- Gebruik van barbecue en brandstof; 
- Bezorging op locatie binnen Zaanstad; 
- Barbecue gereedschap; 
- Benodigde servies en bestek; 
- Benodigde buffetmaterialen en opschepbestek; 
- Reiniging van bovenstaande. 

 
Deze barbecue is uit te breiden met 
 

- Een drankenarrangement 
- Party huurmaterialen (tafels/stoelen/tent/etc) 
- Een professionele barbecuekok, zodat u zelf ook lekker kunt genieten 
- Zie verderop in deze brochure voor een omschrijving van deze uitbreidingen 
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Barbecue ‘lekker chique’ 
 
Deze barbecue is leverbaar vanaf 20 personen.  
 

Van de barbecue 
 

Spies van tijgergamba´s in knoflookmarinade 
Spies van coquilles omringd met pancetta met lenteui en 

peterselie-dressing 
Spies van Italiaanse boerenworst met paprika en rode ui 

Runderentrecote aan 1 stuk 
Gemarineerde lamsracks 

 
Op het buffet 
 

 Ceasar salad, salade van romainesla, tomaat, uitgebakken spek, ei, Parmezaanse kaas  
en croutons 

 Spaanse aardappeltortilla met aioli 

 Gemarineerde olijven 

 Sweet peppers gevuld met kruidenkaas 

 Salade van pommedori, mozzarella en basilicum 

 Salade van rosevalaardappel met fijne augurk, kappertjes en rode ui 

 Salade van vers fruit 

 Rauwkostsalade van fijne komkommer, wortel, augurk, courgette een bleekselderij, 
aangemaakt met een romige saus en verse kruiden 

 Verschillende huisgemaakte koude sauzen 

 Vers afgebakken stokbroden met kruidenboter, rode pesto en groene pesto 

Kosten  
 
€ 28,95 per persoon (excl. 6% BTW). Voor het leveren op een locatie buiten Zaanstad wordt een 
kilometervergoeding gerekend. Prijzen zijn op basis van groepen vanaf minimaal 20 personen. 
Voor groepen kleiner dan 20 gelden andere prijzen en voorwaarden.  

Prijs is inclusief: 
- Gebruik van barbecue en brandstof; 
- Bezorging op locatie binnen Zaanstad; 
- Barbecue gereedschap; 
- Benodigde servies en bestek; 
- Benodigde buffetmaterialen en opschepbestek; 
- Reiniging van bovenstaande. 

 
Deze barbecue is uit te breiden met 
 

- Een drankenarrangement 
- Party huurmaterialen (tafels/stoelen/tent/etc) 
- Een professionele barbecuekok, zodat u zelf ook lekker kunt genieten 
- Zie verderop in deze brochure voor een omschrijving van deze uitbreidingen 
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Barbecue ‘Mediterrané’ 
 
Deze barbecue is leverbaar vanaf 20 personen.  
 

Van de barbecue 
 

Op Marokkaanse wijze gemarineerde lamsspies 
Sardines met knoflookolie en zeezout 

Griekse vleesspies met paprika, rode ui en Griekse kruiden 
Tijgergamba’s met knoflookolie 

Kippendijen piri piri 
 
 
Op het buffet 
 

 Italiaanse pastasalade met groene asperges 

 Spaanse aardappeltortilla met aioli 

 Salade van pommedori, mozzarella en basilicum 

 Salade van couscous met rozijnen, koriander, diverse groenten en zachte geitenkaas 

 Salade van vers fruit 

 Rauwkostsalade van fijne komkommer, wortel, augurk, courgette een bleekselderij, 
aangemaakt met een romige saus en verse kruiden 

 Gemarineerde olijven 

 Sweet peppers gevuld met kruidenkaas 

 Verschillende huisgemaakte koude sauzen 

 Vers afgebakken stokbroden met tzatziki, rode pesto en groene pesto 

Kosten  
 
€ 24,95 per persoon (excl. 6% BTW). Voor het leveren op een locatie buiten Zaanstad wordt een 
kilometervergoeding gerekend. Prijzen zijn op basis van groepen vanaf minimaal 20 personen. 
Voor groepen kleiner dan 20 gelden andere prijzen en voorwaarden.  

Prijs is inclusief: 
- Gebruik van barbecue en brandstof; 
- Bezorging op locatie binnen Zaanstad; 
- Barbecue gereedschap; 
- Benodigde servies en bestek; 
- Benodigde buffetmaterialen en opschepbestek; 
- Reiniging van bovenstaande. 

 
Deze barbecue is uit te breiden met 
 

- Een drankenarrangement 
- Party huurmaterialen (tafels/stoelen/tent/etc) 
- Een professionele barbecuekok, zodat u zelf ook lekker kunt genieten 
- Zie verderop in deze brochure voor een omschrijving van deze uitbreidingen 
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Uitbreidingsmogelijkheden 
 

Drankenarrangement 
 

Het drankenarrangement is te bestellen vanaf 35 personen 
en in combinatie met een van de barbecue’s. Het 
arrangement bestaat uit onbeperkt bier, frisdranken, sappen 
en (huis)wijn (rood/wit/rosé) gedurende 3 uren tijdens de 
barbecue.  

 
 
 
Kosten 
 
€ 12,50 per persoon (exclusief BTW) voor 3 uren tijdens de barbecue. Voor elk uur extra 
wordt € 3,50 (exclusief BTW) gerekend. Prijzen zijn op basis van groepen vanaf minimaal 35 
personen. Voor groepen kleiner dan 35 gelden andere prijzen en voorwaarden.  

Prijs is inclusief 

 Benodigde glaswerk 

 Een barmedewerker 

 Koeling  

 Professionele tapinstallatie 

 

Medewerkers 
Maak het uzelf gemakkelijk en huur een barbecuekok in. Onze professionele koks helpen u 
graag met de bereiding op de barbecue en nemen uw zorg uit handen. Zo heeft u zelf ook de 
tijd om lekker te genieten en weet u zeker dat de gerechten op de juiste manier worden 
bereid. Naast koks, kunnen wij uw barbecue ook voorzien van bedieningsmedewerkers. 
 
Kosten 

 

 Barbecuekok € 35,- per uur (exclusief 19% BTW)  

 Medewerker bediening € 28,50 per uur (exclusief 19% BTW)
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Huurmaterialen 

 

 
Materialen Prijs excl. BTW 

Barbecue € 57,00 

Barkruk antraciet € 4,45 

Bestek - amuselepel € 0,36 

Bestek - gebaksvork € 0,18 

Bestek - lepel € 0,18 

Bestek - mes € 0,18 

Bestek - vork € 0,18 

Buffettafel  120x80 € 5,40 

Buffettafel  200x80 € 4,20 

Buffettafel linnen 200x80 € 20,50 

Dienblad € 0,48 

Garderobe 34 haken € 8,00 

Garderobe 50 hangers € 10,80 

Gasfles € 27,00 

Glaswerk - Champagne flutes € 0,21 

Glaswerk - standaard € 0,21 

Kamerscherm € 13,70 

Klapstoel (gestoffeerd) € 0,84 

Klapstoel (standaard) € 0,72 

Koelkast 500 L € 42,00 

Mobiele tap € 109,20 

RVS bowlschaal € 5,58 

Servet nep-linnen (wegwerp) € 0,39 

Servies - borden (standaard) € 0,18 

Servies - gebaksbord € 0,18 

servies - kopje+schotel+lepel € 0,30 

Statafel € 9,60 

Statafel linnen standaard € 8,40 

Statafel linnen stretch € 10,80 

Statafel modern wit € 18,00 

Tafeltap € 40,00 

Terrasverwarmer design € 46,80 


